Sin Gluten
- Pidalo sin gluten
- Picante

Wifi:
Clave:




Ensalada de queso de
cabra, nueces, fresas, miel
y reduccion de vinagre de
Modena

Ensalada de pulpo, aguacate,
tomate, crujiente de wantuny
vinagreta de lima

Ensalada de racula, jamon
ibérico, mango, pifiones y
vinagreta de mostaza

Carpaccio de calabacin,
virutas de parmesano,
racula, anacardos, reduccion
de vinagre de frambuesay
pimienta rosa

Cochinillo deshuesado con
manzanay canela

Habitas con jamon, chipirones
y cebolla caramelizada
.......................................... 10,00€

Nachos con queso havarti

‘Wok Thai de verduras,
gambas y arroz

Samosas de pollo y verdura
(4ud.)
e Y . e 12,00€

Solomillo de cerdo al queso de
Mahon con tomates secos

pesto

Solomillo de buey con virutas
de foie, cebolla caramelizada,
y reduccion de Pedro Ximenes

Tataki de buey, rucula y fideos
de soja (Se sirve frio y crudo)

Mini hamburguesas de
ternera (tomate, lechuga,
queso havarti y cebolla) (4 ud.)
............................................... 10,00€

Jamon ibérico con pan de

cristal

Tiras de pollo con salsa
agridulce

Bacalao gratinado, muselina
de ajo sobre tomate

Pulpo a la gallega con crema
de patatas

Magret de pato con mango
caramelizado
........................................... 12,00€

Hummus con pan arabe y
crudités de zanahoria

............................................ 7,50€
Calamar a la andaluza
............................................. 9,50€
Tataki de attn rojo
(Se sirve frio y crudo)
.......................................... 16,00€

Pollo Tikka massala con arroz
basmati
P T 10,00€

Pan de cristal con tomate

Langostinos kataifi con salsa
de mango y curry

Panzerotti de setas con salsa
de puerros

Carpaccio de pez espada con
pistachos y jengibre

Alcachofas confitadas con
jamon

Croquetas de calamar en su
tinta y gambas (6 ud.)

Montaditos de sardina
ahumada con aguacate,
tomate, lima y cebollino sobre
pan de cristal

Parrillada de verduras con
salsa Romesco

Canelones de pollo y trufa con
bechamel de setas

Tajine de cordero con ciruelas
y almendras

Carrilleras de cerdo en salsa
de vino tinto y romero
............................................... 10,00€

Alcachofas rellenas de rape y
gambas

de pera,

(8 ud.)
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Salad of goat’s cheese,
walnuts, strawberries,
honey and balsamic vinegar
reduction

Salad of octopus, avocado,
tomato, crispy wonton and
lime vinaigrette

Salad of rocket, Iberian ham,
mango, pine nuts and mustard
vinaigrette

Courgette carpaccio,
Parmesan shavings, rocket,
cashew nuts, raspberry
vinegar reduction and pink
peppercorns
.......................................... 10,00€

Suckling pig with apple and
cinnamon
.......................................... 14,00€

“Broken eggs” with ham

Patatas bravas (fried potato
cubes in spicy sauce)

Beans with ham, baby squid
and caramelized onion
.......................................... 10,00€

Tortilla chips with Havarti
cheese

Vegetables and prawns Thai
wok with rice

Chicken and vegetables
samosas (4 pieces)
Ly T e 12,00€

Pork fillet with Mahon cheese
and sundried tomatoes

gratin

Fillet steack with shavings of
foie gras, caramelized onion,
and Pedro Ximenes sherry
reduction

Beef tataki, rocket and soya
noodles (served cold and raw)
.......................................... 14,00€

Spicy sweet potatoes with
pesto

Mini beef burgers (tomato,
tettuce, Havarti, cheese and
onion) (4 pieces)

bread

Chicken strips with sweet and
sour sauce
g G S e 10,00€

Cod au gratin with mousseline
of garlic on tomato

Home-made croquettes (6 uds)
................................................. 6,00€

Galician-style octopus with
creamed potatoes

Duck magret with

caramelized mango and

raspberry vinegar reduction
........................................... 12,00€

Hummus with pitta bread and
carrot crudités

............................................ 7,50€
Calamar a la andaluza
(Squid rings in better)
............................................. 9,50€
Red tuna tataki
(served cold and raw)
........................................... 16,00€

Chicken Tikka masala with
basmati rice
P T R G 10,00€

“Crystal” tomato bread

Kataifi langoustines with
mango and curry sauce

Panzerotti (stuffed pasta with
mushrooms and leek sauce)

Swordfish carpaccio with
lime, ginger, pistachios and
salmon caviar

Artichokes with crispy ham
........................................... 10,00€

Squid in their ink and shrimp
croquettes (6 pieces)

“Montaditos” smoked
sardines on advocado,
tomato, lime dressing and
chives (4 pieces)
: teresrenenennss12,00€

Grilled vegetables with
romesco sauce
Fotriiaen 12,006

Chicken and truffle cannelloni
with mushrooms bechamel
12,006

Lamb tajine with plums and
almonds
M e 15,00€

Pork cheeks in red wine sauce
veeeneeneeenss10,00€

Artichokes stuffed with
monkfish and prawns
rrerneraenenssn12,00€

Iberian secret pork with pear
chutney
e 155006

Grilled scallops “Zamburinas”
(8 units)
rerereeesneennss15,00€

Gluten-free
Ask for it without gluten
~» Spicy



Sin Gluten * Gluten-free
Pidalo sin gluten * Ask for it without gluten
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Tarta de limoén
5,00€

Tarta de zanahoria, nueces y jengibre
5,00€

Coulant de chocolate
4,50€

Tatin de Manzana
5,00€

Souftlé
6,00€

Tarta de queso
5,00€
Tiramisa
5,00€

Tarta de chocolate con helado de avellana

5,00€

Tarta de cerveza Guinness
5,50€

Helados (menta, caramelo o vainilla crocant)

4,50€

Sorbete (mango o limon)
4,50€

Café Irlandés
6,50€

Lemon tart
5,00€

Carrot cake with ginger and walnuts
5,00€

Chocolate fondant
4,50€

Apple tatin
5,00€

Souftlé
6,00€

Cheesecake
5,00€

Tiramisu
5,00€

Chocolate tart with hazelnuts ice cream
5,00€

Chocolate and Guinness beer cake
5,50€

Ice cream (mint, caramel or crispy vanilla)
4,50€

Sorbet (mango or lemon)
4,50€

Irish coffee
6,50€



TAP-S

AVELINO

CARTA VINOS - WINE LIST




VINOS TINTOS

HERACLIO ALFARO
CRIANZA

D.O. Rioja

Garnacha tinta, Graciano,
Tempranillo

RAMON BILBAO
CRIANZA
D.O. Rioja

Tempranillo

LUIS CANAS CRIANZA
D.O. Rioja
Tempranillo, Garnacha

GOMEZ CRUZADO
CRIANZA
D.O. Rioja

Tempranillo, Garnacha

MUGA CRIANZA
24 meses

D.O. Rioja
Tempranillo, Graciano
Mazuelo, Garnacha

200 MONGES RESERVA
D.O. Rioja

Tempranillo,

Graciano, Garnacha
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17,00 €

20,00 €

22,00 €

21,00 €

28,00 €

48,00 €



VINOS TINTOS

CONVENTO

SAN FRANCISCO ROBLE

D.O. Ribera del Duero
Tinta Fina

MILU ROBLE
D.O. Ribera del Duero
Tinta Fina

TRASLASCUESTAS
D.O. Ribera del Duero
Tempranillo

EMILIO MORO
CRIANZA

D.O. Ribera del Duero
Clon Tinto fino

ARZUAGA CRIANZA
D.O. Ribera del Duero
Cabernet Sauvignon,
Tempranillo

MALLEOLUS
D.O. Ribera del Duero
Clon Tinto Fino

QUINIANDD
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18,00 €

20,00 €

21,00 €

30,00 €

32,00 €

44,00 €



VINOS TINTOS

MANERAS DE VIVIR
CRIANZA

D.O. Valencia

Bobal, Syrah

HABLA DEL SILENCIO...

V.T. Extremadura
Syrah, Cabernet Sauvignon,
Tempranillo, Cabernet Franc

BINIFADET NEGRE
V.T. Illa de Menorca
Syrah, Merlot

CUATRO PASOS
D.O. Bierzo
100% Mencia

PETIT PITTACUM
D.O. Bierzo
Mencia

MAS DELS FRARES
D.O. Priorat

Cabernet Sauvignon, Carifiena,

Garnacha, Merlot
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22,00 €

22,00 €

23,00 €

18,00 €

18,00 €

21,00 €



VINOS BLANCOS

CORBATA N .
D.O. Rueda ‘ ] [ol% [h-_-_.

Verdejo

K-NAIA )
D.O. Rueda

Verdejo

LOESS

D.O. Rueda

Verdejo

JOSE PARIENTE - :

D.O. Rueda ' E '

Verdejo

PECHOLIEBRE ;

D.O. Rueda Eﬁi

Verdejo 4

PERE PUNYETES — 3 .
D.O. Penedes i w 3 F
Blanc de blancs .

SUENOS ﬂ‘S_
D.O. Somontano , ' i
Chardonnay { ) e :

POLVORETE
D.O. Bierzo
Godello

16,00 €

17,00 €

20,00 €

21,00 €

18,00 €

18,00 €

19,00 €

20,00 €



VINOS BLANCOS

Na

MERLUZO BLANC

Blanc de blancs

HABLA DETI... ’ \ 7
V.T. Extremadura g |E;
Sauvignon Blanc ‘3»'

CAN SUMOI
D.O. Penedes
Garnacha blanca ecoldgico

MUGA

D.O. Rioja
Viura, Malvasia,
Garnacha blanca

KM.1
V.T. Mallorca

Prensal Blanc ecolégico

EIDO DA FONTE
D.O. Rias Baixas
Albarino

MAR DE FRADES
D.O. Rias Baixas
Albarino

PARAJES DEL VALLE
D.O. Manchuela
100% Macabeo, Orange wine

19,00 €

22,00 €

22,00 €

21,00 €

23,00 €

20,00 €

28,00 €

21,00 €



VINOS ROSADOS

SOMMOS ROSE
D.O. Somontano
Syrah, Garnacha

KARMAN CLARETE
D.O. Rioja
Garnacha, Viura

CHIVITE LAS FINCAS
I.G.P. 3 Riberas
Garnacha, Tempranillo

A DE ARINZANO
D.O. Pago de Arinzano
Tempranillo

SOWWOS
£

CAVAS Y ESPUMOSOS

ROGER DE FLOR
D.O. Cava
Macabeo, Xarel 1o, Parellada

CIM DEL TURO
BRUT NATURE
RESERVA
D.O. Cava
Chardonnay, Pinot Noir

ecoldgico

AT ROCA BRUT ROSE
RESERVA

D.O. Cava

Macabeo, Garnacha Negre

PARXET BRUT NATURE
D.O. Cava

Pansa blanca, Macabeo,
Parellada
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17,00 €

18,00 €

22,00 €

23,00 €

16,00 €

22,00 €

24,00 €

24,00 €



SANGRIAS

DE VINO 1 L. 16,00 €
DE CAVA1L. 17,00 €
COPA SANGRIA 4,50 €
VINO POR COPAS PVP
COPA RIOJA 3,00 €
COPA RIBERA DUERO 3,50 €
COPA VERDEJO 3,00 €
COPA ROSADO 3,00 €
COPA ALBARINO 4,00 €

COPA CAVA 3,50 €



